
Dra. Angélica Espinoza Ortega 
Cuerpo Académico (CA): Estudios Agroalimentarios 

 
Contacto: aespinozao@uaemex.mx 

• Tel: +52 (722)2965552 
 

Nombramiento UAEMéx 
Profesor de tiempo completo, categoría E. 

 
Nombramiento SEP y SNI 

Perfil deseable PRODEP y SNI II. 
 

Líneas de investigación 
• Agroindustria rural y procesos de valorización 

• Productos locales con énfasis en quesos tradicionales mexicanos 
• Gastronomía y estudios de consumo y consumidores 

 
Sitios de investigación 

México, Estado de México, Oaxaca 
  
Semblanza curricular 
Investigadora del Instituto de Ciencias Agropecuarias y Rurales (ICAR), UAEM. Médica 
Veterinaria Zootecnista por la UAEM, Maestra en Desarrollo Rural Regional por la UA 
Chapingo, Doctora en Ciencias de la Producción y Salud animal por la UNAM. Responsable 
de proyectos CONACYT, Ecos-Francia, FONCICYT (Unión Europea-CONACYT) y COMECYT. Ha 
coordinado la Red Sistemas Agroalimentarios Localizados-México (REDSIAL-México), Red 
temática del CONACYT y actualmente Coordina la RedSIAL-Americana. Tiene publicaciones 
en revistas nacionales como Agrociencia, Revista Mexicana de Ciencias Pecuarias, 
Veterinaria México, Estudios Sociales, Agroproductividad, Economía Sociedad y Territorio y 
Textual; e internacionales como Journal of Agricultural science, Tropical Animal Health and 
Production, Experimental Agriculture, Journal of Food Safety, CyTA – Journal of Food, 
British Food Journal, Journal of Sensory Studies, Appetite, Coffe Sciences, International 
Journal of Consumer Studies, Sustainability, Indian Journal of Dairy Science e International 
Journal of Gastronomy and Food Science, Foods, Bosque, ITEA y RIVAR; así como en 
capítulos en libros editados por la UAEM, UNAM, REDSIAL, AMER e INAH. Pertenece al SNI 
Nivel II y a la Academia Veterinaria Mexicana. En el 2000 y en el 2004 obtuvo el premio 
Ernest Feder otorgado por el Instituto de Investigaciones Económicas de la Universidad 
Nacional Autónoma de México. Su libro en coautoría “Los Quesos Mexicanos Genuinos”  
ganó el Gourmand World Cookbook Award 2009 en París, Francia. 
 
Proyectos de investigación  
 
1. Título: Dinámica de la lechería campesina y sus respuestas al proceso de globalización: 
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